
Restauration
REMORQUE

CELLULE



MODÈLE & CARACTÉRISTIQUES
  Remorque 1, 2 ou 3 essieux tandem ou rond d’avant train directionnel 
motorisé avec radio-commande.

  Cellule réalisée en panneaux sandwich type osotherme (longueur utile 
de 3m00 à 7m00), PTAC jusqu’à 3500 Kg.

 Flèche relevable à la verticale (en option) sur RAT.

  Ouverture latérale manuelle ou électrique par auvent relevable sur 
compas à gaz. 

 Auvent relevable sur face arrière. 

 Marche-pied arrière formant le pare-choc.

CÔTÉ MAGASIN
 Vitrine réfrigérée

  Comptoir de vente en stratifié.

 Tiroir caisse.

CÔTÉ LABORATOIRE
 Coffre à gaz (bouteilles ou GPL).

 Armoires réfrigérées en positif ou négatif e 220 volts. 

 Plan de travail.

  Doublage et hotte en inox avec extracteur 220 volts au pavillon avec filtre. 

 Service d’eau normalisé.

 Appareils de cuisson SNACK  (gaz ou électrique) : friteuse et réserve à 
frites, grill Panini, crépière ...

ELECTRICITÉ ET ÉCLAIRAGE
 Tableau électrique avec arrivée secteur extérieure. 

 Eclairage Leds 220 volts y compris dans la vitrine (en option). 

 Prises 220 volts.

DÉCORATION ET ACCESSOIRES
 Tablette repose sacs. 

 Miroirs, étagères.

 Décoration intérieure et extérieure (en option).

OPTIONS

D’autres options disponibles : nous consulter.

Remorque de marché adaptée aux exigences du commerce alimentaire et conforme aux normes sanitaires et routières en vigueur.
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