
Rôtisserie

REMORQUE

RÔTISSERIE  
TRIOMPH



MODÈLE & CARACTÉRISTIQUES
 Longueurs disponibles de 2m00, 3m00 et 3m50 (hors flèche). 
  Flèche fixe avec roue jockey télescopique. 
  Châssis entièrement galvanisé à chaud. 
  Freinage à inertie mécanique. 
  Frein de parking et de secours. 
  Panneau sandwich alu blanc pour l’auvent. 
  Carrosserie polyester pour le reste.

CÔTÉ MAGASIN
  Fourniture et pose d’une ou deux rôtissoires gaz 6 broches ou 
planétaires. 
  Hotte d’évacuation réglable avec trappe articulée au pavillon. 
  Habillage intérieur de la remorque en inox y compris parois verticales.
  Réserve réfrigérée avec accès par porte battante sur face arrière. 
  Intérieur tout polyester blanc. 
  Réfrigération par évaporateur ventilé.
  Groupe frigo logé dans coffre de rangement, au-dessus du coffre à gaz. 
  Régulation par thermostat électronique. 
  Coffre à gaz accessible par porte(s) battante(s). Logement prévu pour  
4 bouteilles pour la version 2m00 et 8 bouteilles de gaz pour les 3m00 
et 3m50 ou cuve GPL.

CÔTÉ LABORATOIRE
 Etagère à mi-hauteur servant de rangement.
 Service d’eau normalisé.

ELECTRICITÉ ET ÉCLAIRAGE
 Arrivée secteur en 220 volts sur face avant avec prise extérieure type P17. 
  Tableau électrique étanche avec disjoncteur différentiel et interrupteurs 
dans coffre de rangement.

DÉCORATION ET ACCESSOIRES
 Jupe bas de caisse en toile standard ou imprimée.

 Lambrequin en toile standard ou imprimé.

OPTIONS

D’autres options disponibles : nous consulter.

Remorque de marché adaptée aux exigences des rôtisseurs et conforme aux normes sanitaires en vigueur.
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